B caplLab

Tudo para o seu laboratério

39 FOODLabJr.

ANALISE
QUANTITATIVA

DE LAGTOSE,
CLORETOS E UREIA

INFORMAGOES:
EEMEEIERODEO STt REARASICONO: @) Quantificacdo precisa e compativel com os
~~ A L9 métodos tradicionais

QUEI 10S MANTEIGA Possui visor touchscreen e menu intuitivo

: com guia de analise em tela

' < CREME
I0GURTE N\, DE LEITE

Métodos simples: reagentes prontos em
dispositivos descartaveis

Permite analise de 3 amostras simultdneas

O foodlab jr € um analisador portatil que utiliza a
tecnologia de espectrofotometria em combinacao
com Kkits reagentes para a analise rapida e
quantitativa.

Analise rapida: resultados em poucos minutos

Possui memoria interna de 2G para
armazenamento de resultados

MEDIANTE SOLICITACAO A PROGRAMACAO DAS 3 ANALISES,
PODE SER CONFIGURADA COM AS OPGOES ABAIXO:

» Acido latico

* Amodnia em leite e queijo,

* Fosfatase e Peroxidase em leite,
* Peroxido de hidrogénio em leite,

* Fructosil lisina em leite

Passo-a-passo

Entrada USB permite transferéncia de dados

Calibragao automatica — com aviso de mau
funcionamento em tela

Permite identificagao individual e
alfanumeérica das amostras

Garantia de 3 anos

Fonte de alimentacdo bivolt: 110 e 220V
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